Sébastien Gaudard

A s Pitisserie des Martyrs camme au Salon de The

Patisserie des Tuileries, Sébastisn Gaodard |éte Pagues
avec tradition, Dans o religion chretienne, 1"agneau
symbolise les werlus d'innocence, de doaceur ef de
buntd, Déclings en & mbensités dilféantes (o,
Iwoire caramélisé poinke de sel, [a& 29 % of poir B8 %),
ses agneaus et agnalats W iouent toul en nuances
enlre notes Epicdes, arfemes de catans inténses, ou
encore Sud led pointes de caramel lacte en touches

cacaokess. Ungneo oo o, bedus ngnes ef agnefet ypob ¢
O redroive | Agnead pascal avec ton biscul féncis aus
ceuls et reste de citron (el 55 0 e grond modide]; des
saweurs dgalemnent déclinées en forme de livre {13 &),
Pouwr les ertiemety, il propose les MNids en chocodnt

Le Mid aves Metingwe vanille, chooalal &n mogsse &1
BT COPEaUN | 25 € poar B personnes; 52 d pour 8 perionmes |
EL ie Mid Meringue, compokes de [raises et chubarbe,
creviie louetiee 4 la vanile et copeaus de banc (354

pour i perovnes ; L4 pour & perronnes;. Pour les sujets
gul sonl moules dans la celiection du debul XX°
siecie hitrites de son péve, il y 2 jes cags, lex poules

, bex cewls el |es poissons d'awrll; des sujels garmis
el moulés i ln main par Lo malson d portir de 250 4.
Erlin, Sebastien Gaudard propase une garmme 3'Fuls
en chocolat souws les ors & une coguilie finement cra-
quelée pour le chocolat ai lalt, oo saus l=s reflets
cubeiis pour ie chocalad molr (0 partir de 780 €.
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de Génie
Le Canard de Pigues T
el le nouwdai Lapin
de Pigues de Christophe
Aelar, la preuve, ie retour avec
g0 radéles aux couleurs pop -
Chocolak Mair, Lait, Duldey, Blanc :
g FBLE
Le chef propoese dgalement 2 boites garmias de mini-
mials au cheeslad version @als de caille o tout
chosalal. LaBoibe de & miri-muls de caille S [praline
armandes-noiselies, § ¢ ot L Baite de = mini-muls
mwitichocolats [ita).

ﬂ

- ¥
Jean-Paul Hévin
Cesb a 'mccaskon de la Sainl-Valenbn gue fean-Paul
Hewin, M.OF. Pilissier ¢t Rolals Desserts, 3 lance
dieun Eatiernels poul 2 pessanned [m40 € plece)
Le Crogue-Madame W& quec un Blacult sans gluten
au chacelal, Moutse chogolat Grand Cro du Beliee,
Biscuit & la chifaigne, Creme carnms]ivie au Tiuit
de la passian. Le Croque-Monsieur 2* conjuguail
i Blgcutl catao aux amandes imbibe o whisky,

Mousse au choacolak au ik et 3 la eve de caczo,
Mausse auchocolal moir Grand Cru du Bedsil

Dubte ses droulages d'Escarplin en chocelat nalr
G844 (62 ¢ piece) el sos Lunotbes Love Glanses

au ehadalat nalr 68 w4 (24 €], || proposalt adssi
irtie bafte Réserve Salnt-Valentin 2 de 16 bonlan
yanache chocalal au lit inlusée aw boskic et yoed ;
ganache chotsial neir infusde au laurier ot lraits
touges ; ganache chocolal nolr au caramel et &
la betgampts | praling aux amandes; noisellas
Bt itron verl 19 f o bofe.

Hugo & Victor

Lee Chel Patissiers Hugues Pouget mst 4 honneur (e
pam plemauise o oraige sanguine dans deus tartes
rafraichissanies & soubait. La Tarle Pamplemousse
Hugo & Viebar i est carnpesée d'une pite sablée
i la powdre d'amandes, d'une creme damande,
d'un crémein de prtplemiousse btter recouvert de
supremes g8 parnpleriousie frais. Plusiedrs farmats
individisile 120 &, pour 4 pessnres- 15 4, pour & pesinras
45 €, ef poot §-13 persannes 65 4

LaTarte 41 Orange Sanguine Hl.t:g'n!.:\"h:lnr@,l.nmn
en fraicheur, allie guant 3 slle plte sucrie, créme

tramande, cremeun arange singuine el gelée arange
sanguime. Tate mdviduells 520 €, podlr § parsonnes 34 4
pour & pefonees 45 4, B-0 persannes Go «
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